CONDIMENTO A BASE DI

Olio Extra Vergine di Oliva
Limone

Area di produzione: Pistoia (Toscana)

Categoria: Condimento a base di Olio Extravergine di
Oliva e Limone tresco intero.

Metodo di estrazione: Ciclo continuo treddo.

1l nostro Olio Extravergine di Oliva al Limone viene pro-
dotto semplicemente lavorando contemporaneamente le
olive ed i limoni freschi, nel nostro frantoio, ottenendo un
olio particolarmente ricco di profumi e sapori agrumati del
limone. Questa lavorazione permette di ottenere un condi-
mento con una pertetta armonia di fragranze, ideale per
esaltare ed impreziosire i vostri piatti preferiti.

Profumo: Piacevole e tresco , con delicate note di agrume.

Sapore: Raftinato ed inconfondibile. Le note vivaci degli
oli essenziali della buccia del limone lo rendono ideale in
tutti gli utilizzi a crudo, ma anche in cottura nelle prepara-
zioni di pasticceria.

Abbinamenti Gastronomici: ideale per condire grigliate
di carne e pesce, pertetto nelle insalate e nei pinzimoni.
Ottimo per la preparazione dei dolci.
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